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Crosswise Konveksiyon Firin
Gazh Konveksiyon Firin, 10 GN1/1

SIRA #

MODEL #

ADI #

SIS #

AlA #

ectrolux

260819 (EFCGIICSAS) Konveksiyon Firin 10 GN 1/1,

gazh

Ozellikler

Sira No.

Konveksiyon firin, dogrudan buharll. Paslanmaz c¢elik gévde. Yan
aydinlatmali ve damlama tepsili pisirme haznesi. Cift camli kapi.
Konvektdr Unitesi Uzerine yerlestirilmis "Incoloy" alasimli elementler ile
isitma. Sicakligr 30°C ila 300°C arasinda ayarlanabilir; gdrsel ekran
ve termometreli elektromekanik termostat. 0 ila 120 dakika arasinda
zaman ayarl ve alarmli. 5 seviyeli nem kontrolu

10 x1/1 GN raf igin 60 mm aralikli 2 yan askidan olusan n. 1"enine" tepsi
rafi ile birlikte verilir.

Onay:

Ana Ozellikler

e Ana digme/Pisirme modu segicisi sunlar igin
kullaniir: ACMA/KAPAMA, nemsiz sicak havayla
pisirme ve nemli sicak hava ile pisirme (5 farkl
nemlilik seviyesi).

* Finn kabininin hizla sogutulmasi.

e Pisirme sUresini 120 dakikaya kadar veya siresiz
olarak ayarlayan siUre O&lger pisirme devresinin
bittigini gosteren bir akustik alarma sahiptir. Set
edilen pisirme siresinin sonunda isitma islemi ve
fan otomatik olarak kapanir.

¢ Maksimum sicaklik: 300°C.

e Kusursuz esitlik: Isi finn kabininde esit bicimde
dagilr.

¢ Halojen lamba ve enine duran tepsiler yemegdin
operatdr tarafidan rahatg¢a izlenmesini saglar.

¢ Gida sondasli ayri bir aksesuar olarak mevcuttur.

¢ Pisirme islemi sirasinda akan yemek suyu ve yagdi
toplayan damlama tepsisi.

e Yodusan siviyl toplamak i¢in kapadin altinda
yerlestirilen damlama tepsisi aksesuar olarak
sunulmaktadir.

* Kapasite: 10 GN 1/1 gastronom tepsi

Konstruksiyon

e Paslanmaz c¢elik konstruksiyonu sayesinde ¢ok
saglamdir.

e 430 AlSI paslanmaz celik pisirme haznesi.

e Cift camli kapilar dis camin isinmasini engeller ve
kullanicryr yaniklardan korur.

* Ergonomik kapak kolu.

« Entegre drenaqj ¢ikisl.

e Aralarn 60 mm olan bir ¢ift ray standarttir.
» Suya karsi koruma sinifi: IPX4.

Dahil Aksesuarlar

* 1 10xGN1/1 gazli finnlar igin
tepsi kilavuz raylari, ray aralari
60 mm (firinla birlikte 1 cift
standarttir)

Opsiyonel Aksesuarlar

* 1¢ift GN1/1 paslanmaz celik
1zgara raf

e 1¢ift GNY: tepsi suport rafi PNC 921106

* Otomatik tuzlu su rejenerasyonlu PNC 921305
recineli yumusatici

¢ 10xGN1/1-2/1 ve 20xGN1/1-2/1
gazl finnlar igin yag filitresi (20'lik
finnlar icin 2 adet gereklidir)

¢ 10xGN1/1-2/1 gazh finnlar i¢in
baca

PNC 922122

PNC 921101 O

|

PNC 921700 O

PNC 921701 O

¢ 6 ve 10xGNI1/1 finnlar igin sonda PNC 921702 O
¢ 1/1GN drengj kabi igin kilavuz kiti PNC 921713 O
e BUtON tavuk icin bir cift 1Izgara PNC 922036 [

(Izgara basina 8 - her biri 1,2kg),
GN 1/1

¢ 10x GN 1/1 Konveksiyon firnigin  PNC 922102 O
acik alt stand

*  Experience the Excellence
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10xGNI1/1 firin alt standi i¢in tepsi ray

seti

10GN 1/1 Konveksiyon firin icin

dolapl alt stand
10x GN 1/1 Konveksiyon firin igin

tekerlekli mobil a¢ik stand

10xGN1/1 gazl firnlar igin tepsi
kilavuz raylari, ray aralari 80 mm
10xGNI1/1 gazh firinlar icin tepsi
kilavuz raylar, ray aralari 60 mm

(finnla birlikte 1 cift standarttir)

10xGN1/1-2/1 finnlar i¢in ayak kiti

10xGN1/1 Thermospeed firinlar igin
tepsi rafi arabasi

Sarmal hortumlu sprey Unitesi

Dis yan sprey Unitesi (disariya monte
edilmesi gerekir ve firna monte
edilecek destegi icerir)

Finnlar igin bir ¢ift tepsi sepeti

BUtUN tavuk icin 1zgara (Izgara
basina 8 - her biri 1,2 kg), GN 1/1

Boyuna ve Enine firinlar igin universal
sis kiti ve 6 kisa sis
Universal sis kiti

Boyuna ve enine firinlaricin

fUmeleme Kkiti

C€

IEC

PNC 922106
PNC 922109
PNC 922114

PNC 922116

PNC 922122
PNC 922127
PNC 922130
PNC 922170
PNC 922171

PNC 922239
PNC 922266
PNC 922325

PNC 922326
PNC 922338

UK
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Crosswise Konveksiyon Firin
Gazh Konveksiyon Firin, 10 GN1/1

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.
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Electrolux Crosswise Konveksiyon Firin

PROFESSIONAL Gazh Konveksiyon Firin, 10 GNI1/1
On Elektrik:
as0 Voltaj:
& 260819 (EFCGIICSAS) 220-230 V/1 ph/50 Hz
Yardimci: 0.35 kW
' ' Elektrik giici max: 0.35 kW
o Gaz:
. 5 Gaz Gici: 18.5 kW
q 8 = ﬂ Kapasite:
© GN: 10 - 1/1 Gastronorm
§> — 0 Temel bilgiler:
' L J Dis boyutlar, Genislik: 890 mm
50 < 90 > 50 Dis boyutlar, Derinlik: 900 mm
Dis boyutlar, Yukseklik: 970 mm
Yan Net agirlik: 136 kg
Fonksiyonel seviye: Temel
™M Pisirme gevrimi-sicak hava-
konveksiyon: 300 °C
i i¢ dlguler, genislik: 590 mm
0 Sepet hareketi: 479 mm
Bulasik makinesine gore
konumu: 680 mm
! Sertifikalar ISO
ISO 9001; ISO 14001; ISO
| = i ISO Standards: 45001; 1SO 50001
50 ! 681 ! 180
CWIl1 = Soguk Su Girisi 1 G = Gaz baglantisi
CWI2 = Soguk Su Girisi 2
D = Drengj

El Elektrik baglantisi

Ust

426

126 | 209
50 3

50

479

651

Crosswise Konveksiyon Firin

Gazh Konveksiyon Firin, 10 GN1/1
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